
L E  MOT  D U  C AV I S T E

Votre partenaire
vin en Ardenne

Caviste et sommelier à Corbion, près de Bouillon. Plus

de 300 références choisies chez des vignerons de

petites productions — et un sommelier qui construit

votre carte avec vous, millésime après millésime.

Livraison en propre, deux fois par semaine

Aucun minimum de commande

Formation de votre personnel de salle

Exclusivités régionales

CI - JOINT

Le tarif professionnel en vigueur, en feuille libre.

Remises dégressives selon les volumes.

Appelez-moi pour un rendez-vous dans votre

établissement, ou venez déguster en cave à Corbion.

Benjamin Gallot

+32 473 93 37 07 · info@bgvins.be

Rue de Falimont 5, 6838 Corbion

BG  VINS  — BENJAMIN  GALLOT

Rue de Falimont 5 · 6838 Corbion (Bouillon) · Belgique

Q U I  J E  S U I S

Benjamin Gallot,
caviste & sommelier

Vingt ans de métier, du vignoble à la salle. Formateur

en œnologie, je goûte moi-même chaque cuvée que je

vous propose et je connais les contraintes d'un service

: rotation, marge, régularité d'approvisionnement.

« Je ne vends pas des bouteilles. J'installe une carte qui

vous ressemble. »

« Une carte des vins n'est pas une liste. C'est une

signature. »

Tarif professionnel joint en feuille libre

E S P A C E
H O R E C A

La cave de votre
établissement
Sélection, conseil et livraison pour les tables de

l'Ardenne belge.

CAVISTE  &  SOMMEL IER

Corbion (Bouillon) · bgvins.be



0 1  —  L A  S É L E C T I O N

Plus de 300 références,
choisies une à une

Je travaille en direct avec des vignerons de petites

productions : des cuvées que votre voisin n'aura pas,

des accords qui font parler la salle, et des exclusivités

régionales réservées à mes clients Horeca.

01 Vins de vignerons & petites productions

02 Exclusivités régionales

03 Champagnes, spiritueux, sans alcool

04 Verres au verre : formats adaptés au service

0 2  —  L E  S E RV I C E

Un sommelier
à vos côtés

Construction de la carte des vins

Analyse de votre carte cuisine, choix des cuvées,

marges et argumentaire de vente. Deux révisions

par an.

Formation du personnel de salle

Deux heures dans votre établissement : service,

températures, vente additionnelle.

Accords mets & vins

Séance de dégustation avec votre chef pour caler

chaque plat sur la bonne cuvée.

Soirées Horeca en cave

Une par saison, réservée aux professionnels :

nouveautés, millésimes, discussions franches.

2×
livraison par semaine, en

propre

48 h
délai sur les références en

stock

0
minimum de commande

20 ans
de métier, du vignoble à la

salle

0 3  —  T R AVA I L L O N S  E N S E M B L E

Trois façons
de commencer

Appelez-moi : nous fixons un rendez-vous dans

votre établissement.

Venez déguster en cave, à Corbion, sur

rendez-vous.

Demandez le tarif professionnel complet et les

conditions de volume.

CI - JOINT

Le tarif professionnel en vigueur, en feuille libre.

Remises dégressives selon les volumes,

détaillées à la commande.

Scannez pour la sélection

complète, les fiches techniques et

les soirées Horeca à venir.

bgvins.be

Benjamin Gallot

+32 473 93 37 07

info@bgvins.be · bgvins.be

Rue de Falimont 5, 6838 Corbion (Bouillon)


